VORSPEISEN

Spargelsuppe 11.5
mit Mdnchsbart, Spargelsticken, roten Zwiebeln und
Speckmarmelade

Barlauchsuppe 11.5
mit Rahmhaube, B&rlauchstroh und Bérlauch - Scones

Bunter Blattsalat 8.0
Gemischter Salat 11.5
Fried Corn Rips 12.0

Saftig — knusprige Spalten vom Maiskolben
an unserer hauseigenen Gewurzmischung
mit Chipotle Sauce

EINTRACHT KLASSIKER

Rahmschnitzel 26.0
Schweinsschnitzel an Champignonsrahmsauce
mit Pommes frites oder ButternUdeli

Entrecote 44.5
Entrecdte vom Rind mit Kr&uterbutter
buntem SaisongemUse und Pommes frites

Cordon bleu Eintracht 35.0
Cordon bleu vom Schwein mit Raclettekdse

und Schinken gefUllt, mit buntem Saisongemuse

und Pommes frites

Amme Ring 26.5
Saftige Bauernbratwurst nach

altem Stérenmetzg — Rezept an Portwein — Zwiebeljus

mit Kartoffelstampf

Fitnessteller
Frische Salate, eine Handvoll Pommes frites
und das Fleisch inrer Wahl

mit Rindfleisch 39.0
mit Kalbfleisch 39.0
mit Schweinefleisch 27.0

mit Fischknusperli (Alaska Seelachs Nordwestpazifik) 27.0

Allergien? Fragen sie unsere Mitarbeiter.
Wir verwenden Schweizer Fleisch und Schweizer Brotwaren.
Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1 MwsSt.

FLESCHLOS

Spargeln Portion 33.0
Grine und Weisse Spargeln

Nach Wahl mit Mayonnaise, Hollandaise

oder Morchelrahmsauce

Samosas (Vegan) 27.0
Frittierte indische Teigtaschen
mit buntem FrohlingsgemUse und Chilisauce

Gebratene Udonnudeln (vegan) 27.5
Hausgemachte japanische Nudeln
mit Frohlingsgemuse

FLEVSCHGERICHTE

Schweinesteak 32,5
Wunderbar saftiges Schweinssteak auf Portweinjus

mit Barlauch — Senf — Chimichurri, zweierlei Spargeln und
frittierten Kartoffeln

Irisches Lammricken Katsu 43.5
Lammnierstuck in knusprigem Krédutermantel

mit Katsusauce, zweierlei Spargeln, gebratenen
Rispentomaten und frittierten Kartoffeln

Schweinéefilets 41.5
Schweinefilets Médaillons an Morchelrahmsauce

mit zweierlei Spargeln, gebratenen Rispentomaten
und TrUffel - Sbrinz - Pommes frites

Rubiger Goldforelle 42.0
Gebratenes Goldforellenfilet an Zitronen - Hollandaise
mit zweierlei Spargeln,

gebratenen Rispentomaten und Kartoffelstampf

Ravioli Burrata Nocce 31.5
Hausgemachte Ravioli mit Ragout Bolognese - Fillung
an Bérlauchbutter mit Burrata, grinen Spargeln und
gerdsteten NUssen

Entvecole dowble

auf der Platte serviert

Zartes doppeltes Entrecote
mit buntem Saisongemuse,
Morchelrahmsauce, Krauterbutter
und Pommes frites

Ab 2 Personen
Preis pro Person
Fr. 52.0



